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Mimoriadne oblubenymi vyrobkami z ponu-

ky FARMFOODS medzi velkymi aj malymi su
vynimocne vyborné jogurty z Mliekarne a syrarne
Dubnik. Na vyber su 2 druhy - gazdovské a smo-
tanové. Pohladovo aj chutovo su najjednoduch-
Sie rozlisitelné podla ich hustoty — gazdovskeé su
redSie, smotanoveé zas hustejSie. V skutotnosti

sa vSak liSia predovsetkym obsahom tuku

a technoldgiou vyroby.

Smotanove jogurty obsahuju v bielgj zlozke
viac ako dvojnasobok tuku, comu vdadia za
hutnost a sytejSiu, smotanovu chut.

Gazdovske jogurty zas pridu vhod tym, ktori
si davaju pozor na prijem tuku. To vSak ne-
Zznamena, ze by boli menej chutné, prave
naopak. Co sa tyka ochutenia, popri bielych
jogurtoch a oblubenych prichutiach ako jaho-
da, vanilka ¢i malina, mozno najst aj netypic-
ke druhy ako tiramisu Ci Sipka.
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Experimentuje sa aj so sezonnymi prichutami
ako ribezla a egres, visna s chia, i jablko
S rakytnikom.

Jogurty FARMFOODS vsak nie su vyni-
mocne len originalnym ochutenim. Ich vyni-
mocnost spociva predovsetkym v tom, ze su
vyrobene z najcerstvejSieho mlieka od krav,

o ktoré je cely zivot vyborne postarané

a ktoré su chované a dojené v bezprostrednej
blizkosti vyroby. Do jogurtov su pridavané
Zivé jogurtove kultury a ochucované su len
vynimoc¢nym ovocim, pricom su sladené iba
cukrom a medom. Ochucujuce zlozky — dze-
my su vyvinuté Specialne pre FARMFOODS
a takisto splfaju kritéria filozofie, tzv. Farm-
foods konceptu. Nenajdete v nich teda ziadne
pektiny, aromy, farbiva ¢i konzervanty,

s ktorymi by tieto jogurty neboli tak v
ynimocne vyborné a zdrave.
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Syry FARMFOODS su pychou, ktora predstavuje vrchol
mliekarenského a technického umu. V Dubniku vyrabaju
Siroku Skalu syrov — od mladych, cez niekolkomesacné, az
po starSie ako rok.

Su vynimocne vyborné vdaka svojmu roztokoch a nasledne syry zreju na polici-
zloZeniu — kedZe rovnako, ako iné vyrobky ach z bukového dreva, kde sa z nich ¢asom
z Mliekarne a syrarne v Dubniku — je na podla typu a charakteru stavaju finalne vy-
ich vyrobu pouzivané vyhradne vyberové robky. R6znorodost je okrem zrenia dosia-
mlieko z vlastnych krav chovanych skutoc- hnuta prirodnymi kulturami, technoldgiou,
ne len niekolko desiatok krokov od mlie- ale aj rbznymi prirodnymi dochuteniami.

karne. Vyrabané su vo vyrobnikoch syra,
zalisované v lisoch, nasolené v solnych
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Bicle zZiato: bryndza 2o 100%
ov¢éicho nepasterizovaného
milieka

100% ovGie nepasterizované vyrobky —
bryndza, Gerstvy a Udeny syr a zingica

— patria v ramci ponuky FARMFOODS

k sezonnemu sortimentu. Pripravované
sU z nepasterizovaného ovc¢ieho mlieka
zvierat, ktoré su chované na pasienkoch
v okoli Kremnickych vrchov. Vdaka nim
sa do mlieka oviec dostava mnoho zdra-
viu prospesnych vzacnych zloziek, kvoli
ktorym je toto mlieko jedine¢né.

Cerstvé mlieko je nadojené v modernej
dojarni na farme Horny Turcek, ktora je
priamo spojena s modernou bryndziar-
fiou, kde sa vynimoc¢ne vyborné ovcie
vyrobky vyrabaju v prisnych hygienickych
podmienkach. Spracovavané je len viast-
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né mlieko, ziadne dokupovanie mlieka

zo zahrani¢ia vo FARMFOODS nehrozi.
Bryndza je biele zlato slovenskej prirody
a jej pozitivne ucinky na ludsky organi-
zmus su nespochybnitelné. V procese
zrenia v prisnych hygienickych podmien-
kach sa v nej pomnozia len ,priatelske”
baktérie mlieCneho kvasenia, tzv. probio-
tika, ktorych blahodarné ucinky na lud-
sky organizmus ospevuju lekari aj vedci.
V jednom grame nepasterizovanej oveej
bryndze sa nachadza asi jedna miliarda
tychto prospesnych mikroorganizmov

z viac ako 20 druhov. Plati to vSak hlavne
vtedy, ak je 100% ovcCia a nepasterizova-
na. A taku dnes nezoZeniete hocikde.
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Ozajstné
masoveé delikatesy
hezZ dusitanov
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Parky FARMFOODS maju nezameni-
telnu chut, ktora ulahodi nielen gurma-
nom. Vdadia za ru poctivému zlozeniu

z hovadziny a telaciny Charolais a masa
oSipanych Mangadurca. Ci uz ochutnate
Socialistické parky, Roznavskeé parky,
alebo Detskeé parky s telacinkou, zaruce-
ne vas dostanu svojim vynimo¢nym zlo-
Zenim bez dusitanov a lacnych nahrad.
Kvalita parkov a inych makkych vyrobkov
sa dobre testuje na panvici alebo na
grile. Porovnajte vyrobky FARMFOODS
s vaSou doterajSou oblubenou volbou.

Tajomstvo klobas FARMFOODS spoci-
va v kombinagcii bravéového masa oSipa-
nych Mangadurca, hovadziny Charolais,
popripade kvalitnej slovenskej jahriaciny.
Su typické plnym vzhladom a Uzasnou
chutou. Priich vyrobe je potrebné pouzit
vySe 160 gramov kvalitného masa na

vyrobu 100 gramov finalneho vyrobku.

Sortiment oblubenych makkych vyrob-
kov zahfha aj oblubené jemné salamy,
alebo 3peciality na gril ako Specicka
Mangadurca a klobasky na gril, ktoré
su pIné toho najkvalitnejSieho masa
bez pouZitia dusitanov, inych pridav-
nych latok a lacnych nahrad.

Vo FARMFOODS néjdete aj Siroky
sortiment suSenych mias, ktoré robia
z tych najkvalitnejSich ¢asti svojich zvi-
erat. Pouzitim modernej technologie
sa Vv nich zachovavaju vsetky Ziviny,
bielkoviny a mineraly, ktoré su zna-
sobené stratou pévodnej hmotnosti
Serstvého méasa (az do 40 %). Uz po
par kuskoch mate pocit nasytenia,
ato vdaka tomu, ze nekonzumujete
vodu, len to najkvalitnejSie, dobre
vysuseneé maso.

Vynimoéne vyborné potraviny /7



eV e

Najcerstucjsic

eV e

a najkvalitnejsic
vysckové maiso

Cerstvé vysekové maso je idealnou ukazkou
kvality vyberu tych najlepsSich plemien a poctivého
pristupu k chovu zvierat v ramci Farmfoods kon-
ceptu. Prave vdaka vysoko nastavenym kvalitativ-
nym Standardom nad ramec platnych noriem sa

k vam dostava maso v tej najvyssej kvalite.

Vysekoveé hovadzie maso pochadza z mladych
bykov plemena Charolais, ktoré je chované na
vlastnej farme v Gemerskej Vsi a porazané na
vlastnom bitunku v SkereSove. Vdaka premy-
slenému vyberu kvalitného masoveého plemena,
ktorého kvalitu ocenuju aj ti najlepsi masiari v
zahranici, a vynimoc¢nych postupov pri chove
sa k vam dostava hovadzie vysekové maso

vynimocne vybornej kvality. Va¢sina bezne

predavaneho hovadzieho masa na Sloven-
sku je zo starych krav mlie¢nych plemien,
pri ktorych je cena vstupnej suroviny tri krat
lacnejSia a kvalitativne neporovnatelna s
masom mladych bykov masovych plemien.

Milovnici chutnej bravéoviny si uréite pridu
na svoje pri vysekovom mase z oSipanych
Mangadurca.

Toto maso je vSeobecne zdravsie, chutnejSie
a kvalitnejSie ako z bezného bravéoveho.
Ludia v dnesnej dobe hladaju bravtovinu,
ktora chuti inak, ktora chuti ako skuto¢né
maso. A to sa da dosiahnut jedine vnutrosva-
lovym tukom a mramorovanim, ¢o je presne
to, o FARMFOODS ponuka. Navyse,
Mangadurca ma podstatne nizsi podiel
Skodlivého cholesterolu a to uréite potesi
tych, ktorym zalezi na zdravSom stravovani.

Aj ked je chov oviec a jahniat na Slovensku
pomerne rozsireny a konzumacia vyrobkov

z ovCieho mlieka je ¢oraz oblubenegjsia, maso
a masove vyrobky z jahfhaciny sa na sloven-
ské pulty dostanu len vynimoc¢ne a drviva
vacsSina tohto masa sa vyvaza do zahranicia.
Jahnacie maso ma velke prednosti vo vyzive
a pre lahku stravitelnost sa radi do skupiny
diétneho masa.

FARMFOODS jahnacina je z mla-
dych masovych plemien chova-
nych maximalne do veku
6-8 mesiacov. Ma vyborné
chutove vlastnosti a vysoku
energeticku hodnotu.

-
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Zvierata vo FARMFOODS ziadny

stres pocas svojho Zivota nepoznajul.
Cely zivot preziju ¢o najprirodzenejSim
spbsobom, ¢o zabezpecuje najvyssiu
kvalitu masa pri spracovani. Presne
dosledovatelny je pévod kazdého pro-
duktu — kde sa zviera narodilo, ¢im bolo
kfmené, kde sa paslo, kde a ako bolo
porazené, nasledne spracované, zaba-
lené a vyexpedované priamo k vam.

MASOVE VYROBKY




Kurcéata a kacice

s chutou ako od babKky

Pre siet FARMFOQODS su chované vynimocné kur-
Gata a kacice na vlastnej farme v Kralovom Brode.
Chované su v ,obohatenych chovoch* volnejsSim
spdsobom, kde maju viac priestoru na pohyb a ¢o
najprirodzenejSie podmienky na zivot. Kimené su
vynimocéne krmivom bez akychkolvek geneticky
modifikovanych organizmoy, vlastnej produkcie.
Kuracie maso FARMFOOQODS je charakteristické
vysokou kvalitou, Stavnatostou a pevnejSou konzi-
stenciou, ¢o sa méze dosiahnut len dékladnym vy-
berom typu zvierat, vlastnymi krmivami a pomalym,

prirodzenym sp6sobom chovu v priemere 50-65 dni.

Kacice FARMFOODS su chované na volnom prie-
stranstve, v blizkosti dvoch velkych vodnych ploch.
Su kfmené prirodnymi krmivami z vlastnych poli

10/ Vynimoéne vyborné potraviny

ako kukurica, psenica a jaémen. PristreSky, mastale
a okolita vegetacia chrania kacice proti sine¢nému
Ziareniu a inymi nepriaznivymi vplyvmi poc¢asia.

Vhodné podmienky zabezpeduju doslova ,kralovstvo
kacic“. Preto chut masa tychto kadic pripomina chut,
ktoru si pamatame z detstva u babicky. Rovnako ako
ona, aj vo FARMFOODS opatruju zvierata s laskou,
aby sme mali ¢o najvadési zazitok z Serstvo upecenegj
slovenskej kadice.

Kurcata aj kacice najdete v ponuke chladené, mraze-
neé, celé, aj po ¢astiach. Nezamenitelna a neporov-
natelna chut tejto hydiny zaru¢ene oslovi kazdého,
kto ju ochutna.



Remeseiné pekarenske dobroty
hez ,.E-COK“ na kazdy den

Z pekarne Rosenau v Roznhave prichadzaju na
pulty predajni FARMFOODS remeselné chlebiky,
bagetky, vianocky, zaviny ¢i pagace. Vyrabané
su ¢o najprirodzenejsim spbésobom, bez ,E“-Cok,
konzervantov, stabilizatorov a inych umelych pri-
davnych latok. Pekarsky majstri odovzdavajd do
svojej prace vSetky skusenosti a s laskou pripra-
vuju chlieb a pecivo tak, aby vam zlepsSili ranajko-
veé posedenia, desiaty pre deti do Skoly, olovranty
do prace, ¢i posedenia v kruhu rodiny a vasich
priatelov.

Vedeli ste, Ze cez pekarske a cukrarske vyrobky
[udia konzumuju najvacsie mnozstvo ,E“-Cok?

V retazcoch, ale aj vo vacsine malych regional-

nych pekarni na vyrobu pekarenskych a cukraren-

skych vyrobkov pouzivaju mnozstvo pridavnych la-

tok, ktoré sa pridavaju na zlacnenie vyroby, predlZzenie

trvanlivosti, zvySenie chutnosti, makkosti a viacnosti.
Osobitnou kapitolou je dopekanie ,¢erstvého”
peciva z mrazenych surovin. Kde okrem bezne
sa vyskytujucich pridavnych latok najdete aj
mnozstvo menej hodnotnych surovin, ktoré su
podporené mukou zlepSujucimi latkami.

Vacsina ludi sa snazi kvoli lakavej voni a pocitu

Cerstvosti kupovat nebalené pecivo, bez etikiet,
bez zaujmu poznat zlozenie takychto vyrobkov.
Zaujimajte sa o presné a kompletné zlozenie

vyrobkov vo vasej oblubenej pekarni.

Vynimocéne vyborné potraviny /11



DELIKATESY

cdelikatesy
hez zhytocnych
pridavnych Iatok
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Exkluzivne hotové jedla z FARMFOODS surovin
vyraba spolo¢nost Mikrovak v Rozfave. Hotové
jedla su tu balené patentovanym Svédskym spo-
sobom, ktory zabezpecuje Cerstvost a trvanlivost
jedal az do 60 dni, bez pouzitia konzervacnych latok
a stabilizatorov. Ide o unikatnu technoldgiu, ktoru
Mikrovak pouziva ako jediny vyrobca na Slovensku.
Specialny spdsob konzervacie pomocou patento-
vaneého spdsobu varenia a pripravy jedla priamo

v obale udrziava potravinu dlhodobo ¢erstvu

a zdravu. Vdaka tomu nie je pri vyrobe pouzita ziad-
na pridavna alebo konzervacna latka. Bezne pouzi-
vanymi postupmi pripravy a konzervacie su hotové
jedla ochudobriované o vitaminy, ¢erstvost a maju
vyznamne skratenu dobu trvanlivosti.

VSetky podstatné ingrediencie su zo slovenskych
surovin a pochadzaju z fariem, poli a vyrobnych
prevadzok zo zdruzenia slovenskych farmarov
FARMFOODS.

Medzi najpopularnejSie hotoveé jedla patria vo Farm-

foods Telaci perkelt a Perkelt Mangadurca, Peéena
krkovicka, Gulky Charolais v paradajkovej omacke,

12/ Vynimocéne vyborné potraviny

Pikantné kuracie ragu &i Fazulovy gulas.
Regionalny rozmer jedal dodavaju aj rozrnavské
Speciality ako su Holubky z Mangadurcy Gi polievka
Paldc. Vyroba Mikrovaku sa zameriava aj na rézne
exkluzivity ¢i tradiéné narodné jedla. Aj preto su

v dostupné napriklad Krupoto s Kurou kralov,
Chlapska huspenina ale tiez tradicné Francuzske
zemiaky Gi Segedinsky gulas.
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Zemiakoveé vyrobky FARMFOODS su vyrabané

z0 zemiakov pestovanych pod Tatrami na vlastne;
farme v SpiSskej Belej. Vyrobené su podla
tradiénych receptur a postupov s vyuzitim
modernych technologii.

Vynimoc&nostou zemiakovych vyrobkov FARM-
FOODS je to, Ze siich viete zakupit do znacnej
miery predpripravené. Tym usetrite mnozstvo
Gasu a energie priich priprave. Na pultoch predaj-
ni najdete vynimod&ne vyborné pirohy, lokSe, haru-
le &i haluSky. Staci rychla a jednoducha priprava

v kuchyni podla presného navodu a chutné,
hotové jedlo s jasnym povodom, bez zbytocnych
pridavnych latok mate hotové.

Pre tych, ktori radi chrumkaju a dopraju si nie¢o
netradi¢né a kvalitné pod zub, maju vo FARM-
FOODS lupienky VIT-FRIT. Ich vyroba prebieha
v §pecialnom zariadeni — vakuovej fritéze, v ktorej
su lupienky usmazené pdsobenim nizkej teploty
a hlbokého vakua. Jej hlavny princip spodiva v
znizeni bodu varu vody a produktu dosiahnutim
hibokého vakua, ¢im sa zniZuje pracovna teplota
oleja na maximalne 90°C a produkt si zachovava
vySSiu kvalitu, ktora sa straca pri konvenénom
spdsobe fritovania pri 180°C. Na vyber su zemia-
kové, zelerove, Gi mrkvove.

DELIKATESY




Nase vinarske pokiady

2 drevenych sudoy

Vo vinarstve TERRA WYLAK sa spracovava to
najkvalitnejSie hrozno z dékladne vyberanych
slovenskych vinohradov. Spracované je za
pomaoci inovativnych technologii a skusenosti
dlhoro¢nych vinarov. Jednym zo spoluzakla-
datelov vinarstva je aj vinar pan Roman Holec,
ktorého meno sa na Slovensku, ako aj v zahranici
stalo zarukou kvality nim produkovanych vin. To
potvrdzuje aj mnozstvo vyznamnych Uspechov
na prestiznych medzinarodnych sutaziach medzi
svetovymi producentmi tych najlepsich vin.

14/ Vynimoéne vyborné potraviny

Vina z vinarstva TERRA WYLAK sU vyrobené
vzdy z rucne oberaného hrozna, ktorého bobule
su zrelé a dosahuju optimalnu cukornatost pre
danu odrodu. Vinarstvo nikdy do vyroby nepouzilo
zahranic¢ne hrozno alebo must. Do vin zasadne
nie je pridavana voda ani repny, trstinovy alebo iny
cukor. Edicia Lignum predstavuje skupinu tych
najkvalitnejsich vin dozrievajlcich v drevenych,
pripadne barikovych sudoch. V ponuke vinarstva
mozno v ramci edicie najst, biele odrodove, biele
cuvee, cervené odrodove, cervené znackove

a cerveneé cuvee.



Kiipou slovenskych potravin
pocdporujete hiavne secha

Este stale sa pytate, pre¢o nakupovat sloven-
ské potraviny? Okrem toho, Ze su chutné, éerstvé
a Gasto aj lacnejSie, prinasame niekolko dalSich
dévodov.

Potraviny naSmu telu dodavaju ziviny a tie mu
umoznuju dobre fungovat. Potrebnu vyZzivu viak
nedostaneme z potravin, ktoré nie su kvalitné. Pri
tejto téme si mdzeme byt isti, Ze naozaj nie vzdy
plati, Ze trava u suseda je zelenSia. Ved naSu majovu
bryndzu, &i ¢eresSne z trhu len tak nenahradi nijaka
zahrani¢na produkcia.

Dovazané potraviny maju ¢asto horsiu kvalitu, nez
aka by bola akceptovana v krajine ich pévodu. Toto
v8ak nasi vyrobcovia nemoézu a tieZ nechcu pripus-
tit. Nad vyrobou slovenskych potravin bdie niekolko-
nasobna kontrola. Nase normy pre kvalitu a bez-
pecnost potravin su totiz mnohokrat prisnejSie nez
eurdpske, ¢i svetoveé normy. Taktiez je urCite jedno-
duchsie ziskat informacie o producentoch potravin
z okolia, nez informacie od anonymnych pestova-
telov a spracovavatelov zdaleka.

Slovenskeé a lokalne potraviny su éerstvejsie. Do-
vazané potraviny potrebuju prekonat dlhu a naro¢nu
cestu v lietadlach a kamidnoch, preto su zbierané
eSte nezrelé. S takymto ovocim si v3ak zaroven ¢as-
tokrat kupujeme aj chemické latky, ktoré su potreb-
né nato, aby tieto plody dozreli a dlhu cestu vydr-
zali. Na rozdiel od nich, naSe doma vypestované,

slovenské potraviny zbierame v ¢ase ich prirodzenej
zrelosti. Su teda vyzivovo hodnotnejSie a prirodzene
Gerstvé a chutné. Najzdravsie potraviny su pre nas
prave lokalne potraviny, ktoré tu maju aj ,prirodzeny
domov*”.

Lokalne potraviny su SetrnejSie k zivotnému
prostrediu. Postupne sme sa naudili triedit odpad,
vymenili sme chladni¢ku za Uspornu, polyesterové
tricko za to z bio baviny. Ak sa nau¢ime aj nakupovat
viac lokalne a v naSom nakupnom koSiku sa objavi
viac slovenskych potravin nez tych zahrani¢nych,
prispejeme nielen k redukcii emisii vyfukovych ply-
nov, ale aj obalov.

Vo Farmfoods sme sa rozhodli spojit sily a priniest
naozaj vynimocne vyborné slovenské potraviny,
priamo od vyrobcov, az na vas tanier. Budujeme
celoslovensku siet predajni, vynimo&nych potravin
z nasich poli, mastali a potravinarskych prevadzok.
Zarucujeme, ze medzi farmarom, ¢i producentom

a spotrebitelom, méze byt len jeden prostrednik.
Zachovavame tak ich maximalnu ¢erstvost a prirod-
zenost. Vynimocne vyborné potraviny su nasim mo-
ttom. Verime, ze prostrednictvom nasSich produktov
sa naSe nadSenie a laska ku kvalitnym slovenskym
produktom prenesie aj na vas.

Vynimocéne vyborné potraviny /15



PREDAJNE FARMFOODS CORAZ BLIZSIE KVAM
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T 9 Prevadzky FARMFOODS po celom tuzemi Slovenska
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1 . ) ) ) ) ) 1
. Velky Meder - Zelezni¢na 60/4; Kosice - pri OC Cassovia; Topol€any - ulica M. Benku; Dubnica nad

I Nové FARMFOODS predajne Y ; o8 -pri osovia, Topoteany - Ul ) anat

I j led bdobi: Vahom - ul. Obrancov mieru, PresoY - pri OC Solivaria. Coskoro otvorime predajne v mestach: I

I otvorene v poslednom obdobi: Poprad - pri OC Max; Safa - ul. Feketehazyho; Stupava - ul. Agatova. I
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